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— VORSPEISEN

Bouv assoluto mit Hagebutten und Tschliner Joghurt

Verschiedenes von Sellerie und Apfel 

Klassisch mariniertes Tatar vom Weiderind mit eingelegten Gemüsen,  
geröstetem Roggenbrot und aufgeschlagener Butter aus dem Val Müstair

— SUPPEN

Meerrettichsuppe mit Hateckes Cristal

Consomme von der Alpstein-Ente mit Enten-Chräpfli

— ZWISCHENGÄNGE

Cullas da Vna mit Wirz und Alpkäseschaum

Canelloni mit Alpenreh und schwarzen Trüffeln

Steinpilzcapuns mit Münstertaler Käse

— HAUPTGÄNGE

Crepinette vom Kalbsfilet mit Ofengemüse und gebackenen Kartoffeln

Geschmorte Rindskopfbacke mit Pontresiner Hexenpolenta

Rehragout mit Rotkraut und Südtiroler Semmelknödeln



Für die Wahl der Weine und die Menübesprechung nehmen wir uns gerne Zeit, um Sie  
persönlich zu beraten. Dagmar Jandlova . ENGADINER BOUTIQUE-HOTEL GUARDAVAL . 
Tel. 081 861 09 09

Unsere Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt. Stand | 09.2025 

— MENÜPREISE

3-Gang Menü CHF 75 pro Person

4-Gang Menü CHF 99 pro Person

5-Gang Menü CHF 109 pro Person

— DESSERTS

Cremeschnitte von Vanille und Zwetschgen mit Marillen

Maroni und Steinpilze mit Grand Cru-Schokolade


